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2. BULASIKHANE BOLUMU YERLESIM PLANI

2.1. Bulasikhane Béliimiiniin Yeri ve Onemi

Bulagikhane; toplu yiyecek-icecek iiretimi ve servisi yapilan yerlerde (otel, restaurant, pastane,
yemekhane vb.) kirlenen tabaklarin, metal servis takimlarmin, bardaklarin ve tiretim i¢in kullanilan arag
ve gereglerin yikanip temizlendigi ve tekrar servise veya liretime hazir hale getirildigi boliimdiir.

Yiyecek tiretimi ve servisini kendine gorev edinen pastanelerde hijyen ¢ok Onemli unsurdur.
Bulasikhanelerde ara¢ gereclerin diizgiin temizlenmesi, hijyeni saglamada kritik noktalarmdan biridir.
Her yiyecek-icecek isletmesinde oldugu gibi pastanelerin de bir bulasikhane kismi bulunmalidir.
Bulasikhanenin biiyiikliigii ve igindeki donanimlar, isletmenin ¢alisma sistemine gore degismektedir.

Isletmenin ¢alisma politikasina gore bulasikhane diizenlenirken iki tiirlii ytkama ydntemi segilebilir:

v Elde yikama: Uretim ve serviste kullanilan arag-gereclerin yikama isleminin bir personel
tarafindan tamamen beden giicii ile yikanmas islemidir. Ozellikle iiretimde kullanilan biiyiik
arag-gerecler (kazan, ¢irpma teli vb.) ve hassas malzemelerin elde yikanmasi gerekir.

v' Makine ile ytkama: Genellikle serviste kullanilan kiigiik ¢aph arag-gereglerin yikama
isleminin profesyonel bulagik makineler ile yapilmasi islemidir. Bulagik makineleri personelin
is yiikiinii hafifletir. Bakimlar1 ve periyodik temizlikleri yapildigi takdirde ¢ok daha iyi bir
hijyen saglar.

2.2. Bulasikhane Boliimiinde Bulunmasi Gereken Donanimlarin Yerlesimi

2.2.1. Eviyeler




Bulasiklarin yikandigi lavabolardir. Sanayi tipi olan eviyeler paslanmaz gelikten iiretilir, sicak ve soguk
su musluklar1 bulunur. Bunun yaninda duslama aparat1 da baglanabilir. Evye ¢ok sik kirlendiginden ve
tikandigindan siirekli kontrol edilmeli ve temizlenmelidir.

2.2.2 Bulasik Duslama Aparati

Bulasik duslama aparati, kirli malzemelerin tizerindeki yemek artiklarini siyirmak i¢in tazyikli su
figkirtan basligi olan uzun hortumlu musluklardir. Sicak veya soguk bataryalara bagli olarak ¢alisabilir.
Evyenin tizerine oturtulan bulagik sepetinin ig¢indeki kirli tabaklarin kaba pisligini etkili tazyikli su ile
evyeye dokmeye yarar. Bu isleme 6n yikama da denir.Kirli tabaklarin ana yikama ile daha temiz bir
sekilde yikamadan ¢ikmasini saglar.

2.2.3. Bulasik Yikama Makineleri

Personelin is yiikiinii hafifleten ve daha iyi hijyen saglayan bulasik makineleri yiyecek-igecek
sektoriiniin dnemli bir pargasidir. Isletmelerin calisma prensibine ve kapasitesine bagl olarak bulasik
makinesi segimi farkhiklar gosterir. Ornegin; kiigiik bir pastane ev tipi bulasik makinesi kullanmay1
tercih ederken baska bir isletme sanayi tipi bulasik makinelerini tercih edebilir. Bulasik makinelerinin
cesitleri ve biiyiikliikleri isletmenin kendi imkanlari, misafir potansiyeli ve bulasikhanenin is yiki goz
Ontine alinarak belirlenir.

2.3.Konveyorlii Bulasik Makineleri
2.3.1. Konveyorlii Bulasik Yikama Makineleri

Konveyoriin kelime manasi, bir seyi bir yerden baska bir yere tasimaktir. Bu tip makinelere yerlestirilen
bulagik sepetleri otomatik olarak hareket ederek yikanir ve temizlenir. Sanayi isletmelerinde kullanilan
endistriyel tip bulasik yikama makinesi tamamiyla paslanmaz krom c¢elik sacdan imal edilmistir.
Diizenli ve otomatik calisan suyu 1sitma sistemi ile bulagik tabak ve bardaklar tertemiz, kirlerinden



armmis tamamiyla hijyenik olarak ¢ikar. Endiistriyel bulasik yikama makinesi bulasikhanede bulagik
yikama iglerinin ¢abucak bitmesini ve yikanmig tabak, bardak ve diger bulasiklarda gergek hijyen
sartlarini saglar ¢iinkii 55 derece sicakliktaki su ile yikar, siiziilme siiresinden sonra 85 derecedeki sicak
su ile durulama yapar. Bu sicaklikta yikanan bulasik {izerinde mikrop barmmasi imkansizdir.

Bu tip bulasik makineleri igin Ozel iretilmis sepetlere, sepetin ¢esidine gore bardak ve tabaklar
yerlestirilir ve makinenin bir tarafindan yikamaya verilir. Sepet makine i¢inde raylar yardimiyla
ilerleyerek yikanir. Bu makinelerde bir anda birden fazla bulasik sepeti yikanabilir.

2.3.2. Giyotin Tip Bulasik Makineleri

Paslanmaz krom ¢elikten yapilmis, bir seferde bir sepet bulasik yikma kapasitesine sahip, genelde orta
ve kiigiik 6l¢ekli isletmelerde kullanilan bir bulasik makinesi ¢esididir. 55 derecede yikama ve 85 derece
sicak su ile durulama yapar. 3 dakikada bir sepet bulasig1 yikayip durulama &zelligi vardir. Bu ise
isletmelere zamandan ¢ok biiyilk avantaj saglar. Bu tip bulasik makineleri, kirli malzemelerin
yerlestirildigi 6zel sepetlerin makineye konulmasi ve giyotin denilen -iist kapagi kapatan- kolun asagi
indirilmesi ile otomatik ¢aligir. Giyotin kaldirildiginda yikama durur. Ayrica bu tip makineler yikama
ve durulama esnasinda deterjani ve parlaticisini kendi kendine kullanma 6zelligine de sahiptir. Bulasik
makinelerinin belirli periyotlarla kirli su siizgeglerinin temizlenmesi makinenin daha verimli ve hijyenik
calismasini saglar.

2.3.3. Tezgah Alt1 Bulasik Makineleri

Kirin durumuna gore ayarlandiginda 2 ila 4 dakikada yikama 6zelligine sahip yiiksek teknolojik bulasik
makineleridir. Otomatik deterjan ve parlatici alma o6zelligi vardir. Yiiksek sicakliklarda yikama
yapabildikleri i¢in bulasiklarin hijyenini saglar. Yukaridaki iki tip bulagik makinesine oranla daha az



bulasik alan sepetleri vardir yani tek seferde az miktarda malzeme yikamr. Kiiglik isletmelerin tercih
ettigi bir bulagik makinesi tipidir.

2.2.4. Kurutma Raflan

Yikanan tabaklarin cinslerine gore st lste konuldugu ve kurumaya birakildigi ¢ok miktarda
malzemenin agirligini tagiyabilecek genelde paslanmaz gelikten iiretilmis birkag katli raflardir. Yikanan
bulasiklar birkag¢ dakika sularmin siiziilmesi igin sepette bekler. Ayrica makineden ¢ikan bulasiklar ¢ok
sicak olacagindan bekleme caligma sagligi agisindan da Onemlidir. Daha sonra kuruyan tabaklar
cinslerine gore iist liste konulur ve kurutma raflarinda bekler. Makinelerde yikanan bardaklar ise yerden
10 cm yiikseklikteki 6zel paletlerin lizerine sepetler halinde yerlestirilir.

Bulagikhanede yikanan malzemeler asla misafire sunulmadaki son agama degildir. Yikanan metal servis
takimlari, bardaklar ve tabaklar bir servis personeli tarafindan temiz bir bezle kurulanmalidir.
Bulagikhaneden ¢ikan malzemeler kurulanip kontrol edildikten sonra ana servis servantina alinir ve
kullanilmak tizere hazirda bekletilir.

Prensip olarak malzemeler, agirlar asagida hafifler yukarida olmak tizere yerlestirilir yani tencereler,
kiivetler, ¢cirpma kazanlari en alt raflara, tabaklar da ebatlarma gore tist raflara koyulur.

2.2.5. Bulasik Deterjani ve Temizlik Malzemeleri Dolabi

Kirlenen malzemelerin temizlenmesi islemi sadece su ile ger¢eklesmez. Her ne kadar su kendi bagina
temizleyici 6zellige sahip olsa da dezenfekte etme islemi kimyasal maddelerle olur. Bulasikhanede bu
kimyasal maddelerden sunlar kullanilir:

Bulagik deterjani

Yag c¢oziicii

Mineralli stvi ovma maddesi
Parlatici

Bulasik makinesi tuzu
Camasir suyu

Kireg ¢oziicii

Yiizey temizleyici

AN N N NN Y NN

Bulagikhanelerde kullanilan kimyasal maddeler zehirleyici etkiye sahiptir, insan sagligina zararhdir.
Kimyasal temizleyicilerle ¢alisan personelin ¢alisma esnasinda koruyucu ekipmanlari (eldiven, maske
vb.) kullanmas1 gerekmektedir. Bulasik makinesi kullanilan isletmelerde bulasik makineleri, bulasik
deterjanin1 ve parlaticisini otomatik olarak bidonlardan ayarlar ve alir. Bu bidonlar bittik¢e degistirilir.
Personele ¢ok biiyiik kolaylik saglar.

Temizligi yaparken kimyasallarin etkisini arttiracak ve temizligin daha iyi olmasini saglayacak temizlik
malzemeleri de vardir. Bunlar:

Bulasik siinger
Bulasik teli
Temizlik bezleri
Bulasik eldiveni
Artik styirma firgasi
Masa cekpasi

Yer firgast

Yer ¢ekpas
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Paspas ve paspas arabasi
Lavabo pompasi

Cop kovasi

Cop posetleri
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Depolari yerlestirirken sunlara dikkat edilir:

e Malzemeler; agirlar alt raflarda, hafifler {ist raflarda olacak sekilde yerlestirilir.

e Kimyasal maddeler, etiketleri goriinecek sekilde dizilmelidir.

o Kimyasal maddeler yerden 10 cm yiikseklikte olan paletlere veya raflara konulmalidir.

e Depodaki yer imkanina gore sik kullanilan malzemeler 6ne az kullanilanlar ise arka tarafa
yerlestirilmelidir.

Malzemeler raflara cinslerine gore ayr1 ayri konulmaldir.
Raflarda malzemelerin tanitim kartlart bulunmalidir.
Temizlik maddeleri ile gida maddeleri kesinlikle ayni1 depoya konulmamalidir.



